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SIBIRIEN

Verehrte Gaste,

mit diesen Blffetvorschlagen moéchten wir  lhnen
Anregungen flr die Gestaltung lhres Festes in unseren
Raumen geben.

Wir bieten Ihnen verschiedene Themenbiiffets ab
20 Personen an. Gerne stellen wir auch Blffets nach Ihren
personlichen Wiinschen zusammen.

Jedes Biiffet wird in unserem Haus individuell dem Anlass
entsprechend und gemal der Jahreszeit dekoriert.

Einen besonders feierlichen Rahmen erhalt Ihre Feier, wenn
wir lhren Gasten vor dem Buffet am Platz eine Vorsuppe
oder Vorspeise servieren.

Wir freuen uns darauf, gemeinsam mit Ihnen, Ihre Ideen und
Wiinsche umzusetzen, so dass Ihr Fest ein unvergessliches
Erlebnis wird.

Familie Thormahlen

Stand November 2010
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Frihstucksbiiffett

Warme Gerichte:

Riahrei mit frischen Krautern,
Friihstiicksspeck® und Roastbratwiirstchen

1
Kalte Speisen:

Kéaseplatte

Bunte Aufschnittauswahl*
Lachsvariationen
Gekochte Eier

frischer Obstsalat

Joghurt

Frihsticksquark
verschiedene Mislies
Marmeladenpalette, Honig
Brot, Brotchenauswahl

Butter

Kaffee und Safte auf dem Bliffet

GGaststdatte -
Dus Haus fi

Komplettpreis pro Person 16,50 EUR
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Brunchbiifett

Warme Gerichte:

Kasselernacken® mit Bratkartoffeln
Putenrahmgeschnetzeltes mit Pfannengemuse und Reis
Gnocchi mit Gorgonzolasauce
Rihrei mit frischen Krdutern

Kalte Speisen:

Frische Salate

Kéaseplatte

Bunte Aufschnittauswahl*
Variationen vom R&ucherlachs
Eierplatte

Joghurt und Friihstiicksquark
Muslivariationen
Marmeladenpalette, Honig

Brot, Brétchenauswahl

Butter und Krauterbutter

Frischer Obstsalat und Sahne
Rote Gritze mit VanillesoRRe

Kaffee, Tee und Safte fir drei Stunden auf dem Bufett

GGaststdatte -
Das Hoas 4
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Komplettpreis pro Person 24,50 EUR
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Bratkartoffelbiiffet

Burgunderbraten® mit Gemiisen
und SolRe vom Bratenfond

Eierplatte

Hackbéllchen

Honigmelone mit Katenschinken®
Geraucherte Hahnchenbrust

Roastbeef mit Remouladensauce
Geraucherter Lachs mit Sahnemeerrettich?
Matjesfilets nach Hausfrauenart
Geraucherte Makrele

Bunter Salat, Brot und Butter

Dazu reichen wir herzhafte Bratkartoffeln mit Speck* und Zwiebeln.

Komplettpreis pro Person 23,00 EUR

Fir* Naschkatzen* empfehlen wir, das Buffet mit einem Dessert zu versiif3en:

Rote Griitze mit Vanillesolle 3,00/Person
Vanilleeis mit heif3en Kirschen 3,50/Person
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Holsteiner Biffet

Warme Gerichte:

Mehlbeutel mit gerducherter Rinderbrust!
Senfsauce, Backobst und Salzkartoffeln

Tafelspitz mit Meerrettichsauce? und griinen Bohnen

Kalte Spezialitaten:

Fischgerichte:

Zartes Matjesfilet mit verschiedenen Saucen
R&ucherlachs mit Sahnemeerrettich?
Goldmops mit Kirbis und Heringsfilet in Sahnesauce

Fleischspezialitaten:

Holsteiner Katenrauchschinken!
Roastbeef rosa gebraten mit Remouladensauce
Hackballchen und herzhafte Bratkartoffeln

Gekochte Landeier, Késeauswabhl
Backpflaume im Speckmantel*
Brotauswahl mit Butter und Krauterquark

Tomatensalat mit Schnittlauch
Gurkensalat mit Dillspitzen
Wurzelsalat mit Apfeln
Kirbis, Rote Bete

Dessert:

Rote Grutze mit Vanillesauce, Zitronencremespeise
Vanilleeis mit heiRen Zimtpflaumen

GGaststdatte -
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Komplettpreis pro Person EUR 32,--
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Mediterranes Bliffet

Warme Gerichte:

Jungschweinriicken mit Kartoffelgratin,
Broccoliréschen und Fingerkarotten
Gnocchis mit GorgonzolasoRe
Tortellini mit Champignonsauce
Calamari friti mit Aioli

Antipasti:

Paprika mit Basilikum
Champignons mit Zitronenthymian
Zucchinis mit Sonnenblumenkernen
Melonenschiffchen mit Schinken!
Vitello Tonnato

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Schafskase mit Rotem Pfeffer
Cous-Cous-Salat
Blatterteigtaschchen

Mozzarella Sticks

Oliven

Geflllte Weinblatter

Hackballchen mit Rosmarin

Brotauswahl mit Butter und Kréauterbutter
Dessert:
Vanilleeis mit Obstsalat und Sahne

Limettencreme

Komplettpreis pro Person
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EUR 32,00
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Schlemmerbiffet

Antipasti:

Mediterrane Gemiseantipasti
Honigmelonenschiffchen mit Schinken®
Tomaten mit Mozzarella
Blatterteigtdschchen mit Schafskése

Warme Gerichte:

Schweinefilet im Krautermantel auf Wokgemise,

Kartoffelkroketten und CalvadossoRRe

Putenbrust mit MangorahmsoRe und Reis

Zander in Sesam auf Blattspinat mit Sauce Hollandaise und Kartoffelgratin

Fischspezialitaten:

Lachsvariationen mit Honigsenfsolie

Geraucherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich?

Raucheraal auf Rihrei

Zarte Matjesfilets mit verschiedenen SoRRen, Nordseekrabbensalat

Fleischspezialitaten:

Roastbeef, rosa gebraten, mit Remouladensauce
Geraucherte Hahnchenbrust mit Basilikumschaum
Kéaseplatte, Brotauswahl mit Butter

Salate:

Tomatensalat mit Schnittlauch, Gurkensalat mit Dillspitzen,
Wurzelsalat mit Apfeln

Dessert:

Frischer Obstsalat mit Sahne, Eisauswahl
und Zitronencreme nach uberliefertem Hausrezept

Komplettpreis pro Person EUR 39,00
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Feinschmeckerbuffet

Antipasti:

Cherrytomaten mit Késecreme

Garnelen im Teigmantel

Antipastispielichen

Honigmelone mit Schinken*

Tomaten mit Mozzarella und Basikum

Warme Gerichte:

Lammrucken auf mediterranem Gemiise mit Kroketten
Flugentenbrust auf Wirsing, Petersilienkartoffeln
und Cranberrysauce

Seeteufel mit ZitronengrassoRe und Wildreis
Fleischspezialitaten:

Rehrlicken mit Preiselbeeren

Carpaccio vom Rinderfilet

Gefillte Poularde

Fischspezialitaten:

Nordseekrabben und Garnelen

Lachsvariationen, Gerauchertes Forellenfilet
Raucheraal auf Rihrei, Heilbuttecken, Fischpralinen
Bunte Salatauswahl mit verschiedenem Dressing

Brotauswahl, Butter und Cremeauswahl
Késespezialitaten

Dessert:

Mascarponecreme mit Himbeeren, Mousse au Chocolat,
Obstsalat und Eisauswabhl

Komplettpreis pro Person EURO 44,00
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Vegetarisches Biiffet

Warme Gerichte:

Mdéhrencremesuppe mit gerdsteten Pinienkernen
Gnocchis mit Gorgonzola Sauce
Getreidebratlinge

Gemiisegratin

Lauchtorte

Sesamkartoffeln

Schweizer Rosti

Blatterteigtaschen mit Schafskase

Kalte Gerichte:

Bunte Rohkostplatte mit verschiedenen Dipps
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Geflllte Weinblatter

Salate:

Frischkostsalate der Saison
Tomatenspalten
Gurkenscheiben
Verschiedene Blattsalate
Dressingauswahl

Dessert:

Obstkorb, Frischer Obstsalat mit Sahne und Eisauswahl

GGaststdatte -
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Komplettpreis pro Person EUR 31,00

Vollwertbiiffet

Vollwertbiiffets mit Produkten aus dem 6kologischen Landbau stellen wir gerne fur

Sie zusammen. Bitte sprechen Sie uns an.

Gaststatte Sibirien GmbH, Sibirien 10, 25335 Elmshorn, Tel: 04121-83269, E-Mail: sibirien@sibirien.de

ohhedt

SIBIRTEN ™



Neptuns Festtaq

Warme Gerichte:

Gednsteter Lachs auf GemUsebeet

Zander im Sesammantel gebraten mit Rieslingschaum
Garnelen im Teigmantel mit Knoblauchdipp

Reis, Kartoffelgratin, Petersilienkartoffeln

Kalte Fischspezialitaten:

Aalfilet auf Ruhrei
Geraucherter Lachs
Scampis mit Aioli
Geraucherte Forelle
Fischsalate
Nordseekrabben?
Matjesfilet mit verschiedenen Saucen
Flusskrebse
Grinschalmuscheln
Lachspralinen
Sushiauswahl

Saucen:

Honigsenfsauce, Sahnemeerrettich?
Knoblauchsauce

Verschiedene Brotsorten
Dessert:

Obstsalat mit Vanillesahne
Eisauswahl

GGaststdatte -
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Komplettpreis pro Person 50,00 EUR
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Kinderbdffets

(ab 10 Kindern)

Felix hat gekocht:

Spaghetti mit Tomatensol3e

Chicken nuggets, Pommes frites

Miniwdirstchen

Dessert:

Eis

Wackelpudding rot und griin®

frischer Obstkorb Komplettpreis pro Kind EUR 9,50

Das mogen Maus und Elefant besonders gern:
Fischstabchen mit Pommes frites

Schleifchennudeln mit Broccolisolie

Hackballchen

Cherrytomaten und Mohrenstreifen

Dessert:

Schokoladenpudding mit VanillesoRe
Eis
Komplettpreis pro Kind EUR 9,50

Die Kinderbuffets sind mit StRigkeiten dekoriert.
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Kalt-warme Bufettkomponenten zur Wahl:

Gerne stellen wir mit Ihnen auch Biiffets individuell ganz nach ihren Wiinschen
zusammen. Die folgenden Speisen dienen als Vorschlag. Haben Sei eigene Ideen?
Sprechen Sie uns an, wir lernen gerne etwas Neues kennen.

Warme Komponenten :

Hieraus sollten Sie maximal 3-4 Gerichte wahlen, damit das Biffet
Ubersichtlich bleibt.

Krauternacken'

Kasseler' in Blatterteig

Lammrucken auf mediterranem Gemiise
Schweine- oder Putengeschnetzeltes
Flugentenbrust, gebraten

Fasanenbrust auf Wirsing
Schweinemedaillons in griner PfeffersoRe
Lachsschnitte auf Blattspinat, gebraten
Zander in Sesam auf Blattspinat
Seeteufel mit Zitronengrassolle

Scampis im Teigmantel ausgebacken
Lauchtorte

Zwiebelkuchen

Champignons in SahnesoRe

Beilagen:

Herzhafte Bratkartoffeln
Folienkartoffeln mit Sour cream
Kartoffelgratin

Kroketten, RoOsti

Herzoginkartoffeln, Reis Gnocchi,
Bandnudeln, Farfalle
Rosmarinkartoffeln, Sesamkartoffeln

Bunte Gemiseplatte, Wokgemdise
Frische Salate mit Dressings
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Antipasti:

Tomate mit Mozzarella
Galiamelone mit Schinken*
Antipastispielichen
Gemiiseantipasti
Schafskase mit Rosa Pfeffer
Cous-Cous-Salat

Oliven, gefullte Weinblatter
Vitello Tonnato

Garnelen im Teigmantel
Calamari friti

Kalte Komponenten:
Fisch:

Geraucherter Lachs

Straemellachs, Lachsterrine

Nordseekrabben?, Scampis

Réaucheraal auf Rihrei, Geraucherte Forellenfilets
Matjes, Brathering

Geraucherte Makrelenfilets

Lachspralinen, Goldmops

Verschiedene Fischsalate

Fleisch:

Roastbeef mit RemouladensoRe

Geraucherte Putenbrust

Entenbruststreifen

Honigmelonenschiffchen mit Holsteiner Schinken®
Hackballchen

Rehriicken

Medaillons vom Schwein

Geflugelsalat

Hahnchenschenkel

Gefillte Poularde
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Leckere Kleinigkeiten:

Késeauswahl

Eier (gefullt oder ungefillt)
Blatterteigtdschchen mit Schafskasefillung
Tomaten mit Mozzarella

Gefiillte Weinblatter, Oliven, Peperoni
Backpflaumen oder Datteln im Speckmantel®
Brouschetta

Auswahl an CocktailsoRRen

Dessert:

Frischer Obstsalat mit Schlagsahne

Rote Gritze mit VanillesoRe

Mascarponecreme mit Himbeeren

Eisauswahl

Mousse au chocolat

Tiramisu

Zitronencreme, Baileycreme mit Kirschen, Caipirinacreme
Schokoladen- oder Vanillepudding

Gétterspeise®

Frische Friichte, Exotische Frichte

Verschiedene Brotsorten, Partybrotchen, Croissants, Butter, Krauterbutter,
Avocadocreme, Olivencreme, Thymiancreme

Guten Appetit!

Die Preise enthalten Bedienungsgeld und 19% MWST.

Unsere Speisen werden aus natirlichen Zutaten und soweit méglich ohne Zugabe von
Zusatzstoffen hergestellt. Bei einigen wenigen Produkten finden Sie durch die Rezeptur bedingte
Zusatzstoffe, welche wir Ihnen wie folgt deklariert haben:

1: Nitritpokelsalz

2: Konservierungsstoff

3: mit Farbstoff

Spuren von Geschmacksverstarkern und Zusatzstoffen sind maglich.

Sollten Sie Géaste mit Lebensmittelallergien oder bestimmten Diatwinschen haben, sprechen Sie
uns bitte an. Unsere Kochinnen und Kéche kénnen Ihnen genau sagen, welche Lebensmittel
verwendet wurden und bieten Ihnen gerne Alternativen an.
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